ZKUSEBNI PROTOKOL

Jak uvadi m.j. Kniha o vodach hojitedinych neb tepl icech Moravskych Thomase
Jordana z Klauznburku, Doktora a Léka Fe Zemského v Markrabstvi Moravském,
Slavnym Ctyfem Stavuom Markrabstvi Moravského, p  fipsana 1580, v kapitole Voda
Buchlovska: ,Rozpravél mijeden z stavu Rytifského, Ze by Pan Zdansky, pred asy
Markhrabstvi tohoto Podkomofi, jsa Panem toho mista, pokud Ziv byl, pfi Ob&dé tuto Vodu
s Vinem miSeti obyCej mival. A tak ta Voda, kdyZ ji beze vSeho rozdilu Nemocni, tam se
sbihajice pili, slovatna byti pocala.”

V souladu s timto historickym sdélenim také jsme pfi vernisazi vystavy Smradlavé vody a
jiné (dobré) studanky podavali stfiky z mineralnich vod a ze Stavy ¢erného bezu, malinové,
jahodové nebo néjaké jiné lesni smési a voda ze Smra d’avky byla michana dle

historickych doporu €eni s vinem , konkrétné odridou Ryzlinkem rynskym.

Timto védeckym ukolem byl povéfen pan FrantiSek Hr fia, €len FAB , ktery prvni fazi pokusu
zavrsil protokolem o zkouSkéch, z nichz vyplynuly nékteré zasadni poznatky:

Zadani: Optimalizovat obsah mineralni vody odebrané z pFirodniho pramene v éasti
obce Smra d'avka p i pFiprav é vinného st Fiku

Vychozi suroviny: Vino bilé suché — Ryzlink rynsky, kabinet, ro¢nik 2010
Ryzlink rynsky, vybér, ro¢nik 2008
Mineralni voda ,Smradavka“ s vyraznym aroma po
vejcich, datum odbéru 01.02.2011

Zahajeni pokus G: 01.02.2011

Teplota venkovni: - 7,5C

Misto pokus u: Laboratore vinafstvi HRad

Teplota zkuSebni mistnosti:  +11TC

Pouzité informace: 1. Dvacetibodové stupnice pro hodnoceni vin senzoricky — ¢ast ,,chut
2. Aromatickd stupnice Folklérni agentury Buchlov, vytvofena pro
potfeby Mezinarodniho Festivalu ¢esneku na Zamku (a v méstecku)
Buchlovice 2011

Aromaticka stupnice FAB:
1. Evokuje n éktery ze zp Gsob & vym éSovani — slzy, pr Gjem, zvraceni

Hnusné

Zvl4st é odpudive
Zapachajici

Vlné charakteru ne ¢istého
Jest é pfijatelny odér

oOuhwN

Postup pfi pokusech: Kvalifikovanym (ale odbornym) odhadem a také s vyuZzitim metody
pokus x omyl, byla Fedéna ticha bila vina odridy Ryzlink rynsky
sirnatou vodou a nasledné posuzovana eventualni moznost vyuZziti
téchto smeési — vinnych stfika.



1) védecké — z tohoto uhlu pohledu se jevi optimalnim (pro vytvofeni pitelného vinného
stfiku) obsah 9,5% sirnaté vody smradavkove v Ryzlinku rynském, kabinetnim, ro€nik
2010

2) vinafské —jednoznacné se nedoporucéuje pro vyrobu vinného stiiku pouZiti vin v kvalité
pozdni sbér, vybér, vybér z cibéb, etc......... etc.

3) zdravotni — s rostoucim obsahem mineralnich vod vyrazné stoupé zdravotni ucinek
(pfimo Umérné se zapachem a nepfijemnou chuti, naopak s klesajicim obsahem sirnaté
vody limitné k nule vinny stfik bezvadné chutna i pfi vétsi spotfebé

Z toho plyne,

Ze nejlepsi a zarove n nejzdrav éjSi vinny st Fik z odr Gdy Ryzlinku rynského, provenience
Slovacka vina Fska podoblast je pak z kvality Ryzlink rynsky, kabi net s obsahem
minimalnim vody smra d’avkové limitn & se bliZici nule.
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Vyzkum zadal: Ing. Miloslav Hrdy

V Buchlovicich 2011-03-16

Vyzkum provedl: FrantiSek Hr
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